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Sayin Ziilfii Livaneli,

Size iki kimligimle hitap etmek istiyorum. iIKi; tiirkiileriniz, makaleleriniz nihayetinde fikirlerinizle
gencligi yogurulmus ve simdilerde yas1 52° ye gelmis bir kardesiniz. Sanirim 7-8 yil 6nce idi Tunus’a
Akdeniz Mutfaklar1 Konservatuari’nin diizenledigi Zeytinyaglilarin hakim oldugu Akdeniz Mutfaklar1
Etkinliklerine katilimimiz nedeniyle Sayin Aylin Livaneli ve Sayin Seyhan Livaneli ile de tanisma
firsatin1 bulmus ve sizin hakkinizda duydugum hayranligi onlara da ifade etmistim.

Ikinci kimligim ise; Tiirkiye’ de biiyiik emekle olusturdugumuz ve Tarim Kanunu ve 11. Maddesi
cergevesinde yaymlanan Yonetmelik hiikiimlerine goére 2007 de hayata gecirdigimiz, Avrupa
Birliginde branglararas1 (inter-professional) orgitliiliigiin simgesi, kamu niteliginde sivil toplum
kurulusu, ilk tirtin Konseyi ve zeytincilik sektoriinlin ¢atisin1 olusturan Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi
Konseyi’nin Bagkani olarak. Yani Kurumsal ve toplumsal sorumluluk anlayisiyla “mutlulugun resmini
birlikte yapmak adina, hem de isin kolayina kagmadan!

Sayimn Livaneli, her zaman biiylik keyifle okudugum yazilarinizdan aldigim keyfi maalesef “NAR’1n
ad1r” baglikli makalenizden alamadim ve sektoriin bir ¢ok temsilcisi bu yaziy1 sizin derinliginizle
ortiistiiremedi. Usta kaleminizden ilk kez bu denli talihsiz, neredeyse bir darbede zeytincilik sektoriinii
yerle bir edecek kelimeler dokiilmiis. Sahsim ve sektor adina tiziintiimiiz biiytk.

Makalenizde oncelikle zeytin ve zeytinyagina olan sevginizin ¢ok eskilere dayandigi, ancak yanlig
bilgilendirildiginiz izlenimi hemen anlasiliveriyor. Oyle bir ciimle var ki! “Hemen cevap vereyim diye
baslayan ve devaminda “Biiyiik 6l¢iide zararli, kimyasal maddelerle, boyalarla dolu, bize saglik yerine
hastalik getiren {irlinleri aliyoruz, zeytinyagmin tehlikeli oldugunu sdyleyen laboratuar vs
doktorlar....... yani saglikli yasayalim derken hastalaniyoruz. Akil almaz bir durum degil mi!” Sonra
yaziniz devam ediyor ve Sektoriimiize yeni giren ve kisa slirede sik ambalajlarla ve degisik trtinlerle
g6z dolduran ve ayn1 zamanda Konseyimiz’in de Uyesi Nar Gurme’ ye odaklaniyor ve neticede de
adreslerini de veriyorsunuz.Hem de bu sektdre ve insanliga bugiine kadar hizmet etmis yiizlerce
tiiccar, sanayici, firma, birlik, kooperatif, lireticiden, olusan namuslu, kaliteli insan ve/veya gruplarini
yok sayarcasina...

Mevcut durumu daha iyi anlayabilmemiz i¢in isterseniz sektoriimiiz ile ilgili bilgilerimizi bir gdzden
gecirelim; Hi¢ miitevazi olmadan soyleyebilecegimiz gibi, gercekten de diinyanin en kalitelilerinden
sayilabilecek nitelikte, zeytinyaglarimin ve sofralik zeytinlerinin {retildigi bir tilkede yasiyoruz.
Uzerinde bulundugumuz topraklarda bu iiriinlere dair binlerce yillik bir kiiltiir birikimi var. Ilk zeytin
agaci bundan 60 bin y1l 6nce Anadolu’ da yeryliziindeki agaclarin ilki olarak ortaya ¢ikiyor. Yabani
zeytin agaglarin1 akilliya doniistiirmeyi akil eden Anadolu insanit bundan 12 bin yil 6nce zeytinin
meyve suyunun zeytinyagi oldugunu da belki de bir rastlanti sonucu 6greniyor. O giin bugilindiir
zeytin agaci saglik, gilizellik, giicliilik ve barig, erdem ve Oliimsiizliigliin sembolii olarak etrafina 151k
sagmaya devam ediyor.



Ancak bizlerin bugiine kadar bu degerli iirlinlerimize yeteri kadar sahip ¢iktigimiz, onlara gereken
onemi verdigimiz sdylenemez. Sadece 2000 yillik zeytincilik gegmisine sahip Italya bizden 10 bin yil

sonra devraldig1 bu bayrag: dyle yiikseklere tasidi ki tiim diinya onun sanki 6z bir italyan oldugunu
santyor ve hala hayranlikla izlemeye devam ediyor. Bugiin kalp ve damar hastaliklarinin hemen hig
gorilmedigi iilke Girit, ve Giritliler kisi basina bizden tam 16 kat fazla yani 24 kg zeytinyagi
tiketiyorlar. Zeytinyagi uzun yillar ihmal edildi tilkemizde, 60’1 yillarda bugiiniin moda deyimi
kiiresel ekonominin siiper giicleri birden margarin ve diger bitkisel yaglar1 soktular {ilkemize, ne yazik
ki bir ¢ok hekim ve beslenme uzmani bu yaglara recetelerinde yer verdiler. S6ziim ona dylesine
zararsiz ve hafif yaglardi ki televizyon reklamlarinda insanlari ugurtmaya bile muktedirdi. Diger
taraftan da zeytinyagi i¢in her tiirlii karalama yapildi ve Anadolu’lu Zeytinyag1 kendi evinde adeta
misafir hale geldi. Iste bu hor gérmenin, itelemenin siaridir “Zeytinyagli yiyemem aman, basmada
fistan giyemem aman” tiirkiisii. Ger¢i siz tam tersini algilamis “zeytinyagi yiyebilmek bu kadar
onemli” demis olsaniz da genel anlamda toplum iizerinde bizim belirttigimiz etki biraktirildi.

Unutulan bir sey vardi oysa! zeytin agact agaglarin ilki ve Oliimsiiziidiir. O adeta kiillerinden
dogmaktadir. Nitekim simdi tiim diinya onu ve iirlinlerini adeta ayakta izliyor ve alkisliyor. Bilim her
gecen giin zeytinyagi ve zeytin, onun g¢ekirdegi ve hatta yaprag ile ilgili bir yeniligi kesfediyor. O
eskiden oldugu gibi Lokman Hekimin Ye Dedigi” ve simdide tansiyondan kansere, iilserden, eklem
agrisina, bebek gelisiminden diyabete, kalp ve damar hastaliklarinin tedavisine, sa¢ ve cilt giizelligine
kadar birgok hastaligin tedavisinde dogal onarict ve sirada daha ¢ok siirprizi var, moda adi
Lorenzo’nun yag1 oysa asil adi “Anadolu’nun yag1” -zeytinyagi”. Evet sadece zeytinyaglilar olarak
koseye kistirdigimiz belki de kotilik yaptigimiz Tirk mutfagl, zeytinyagmin aslinda her tiirli
yemekte, tatlida kisaca yiyecek ile kullanabildigini ve her derde deva olarak tiim viicuduna

stirebilecegini 6grenmeye devam edecek.

Tiirkiyemiz zeytincilik {iretim hedeflerini 2015 yili igin Ispanya’nin ardindan diinya ikinciligi olarak
koydu. Konseyimiz koordinasyonunda her yil oldugu gibi bu yil yapilan tahmin ¢aligmalarinda
sofralik zeytin tiretiminde bu hedefi bu yil gegcecege ve 534 bin ton lretim ile diinya birinciligi
koltuguna oturacagimiz Ongoriiliiyor. Aga¢ sayimiz son 5 yilda 100 milyondan 160 milyona ¢ikti,
zeytinyag1 liretimimiz son 5 yilda 128 bin tondan 200 bin tona dayandi. Bu kadar siirede iiretimini bu
oranda arttiran bir bagka iilke yok. Peki hedef sadece iiretimle biiyiiyen bir dev mi olmak. Tabii ki
degil kalitesiz bir biiyiikliik sektoriimiiziin hedefleri arasinda yer almiyor.

Bunun i¢in Ulusal Zeytin ve Zeytinyag1 Konseyi (UZZK) tarafindan, sektérde yiiksek kalitede zeytin
ve zeytinyagmin {retimi, piyasada izlenmesi, tliketicilerin bilgilendirilmesi taklit ve tagsisle
miicadeleye yonelik olarak “Ulkemizde Pazarlanan Zeytinyaglarinin Kalite Kontrol Anlasmasi ve
Kalite Kontrol Programi” projesi yiiriitilmektedir. Buna gore, UZZK ve Anlasmayi imzalayan
firmalar arasinda ulusal ve uluslararasi zeytinyag1 standartlarina uyulmasini zorunlu kilan bir kendi
kendine denetleme sistemi olusturulmaktadir. UZZK, kalite kontrol programi cergevesinde; iilke
capinda zeytinyagi iiretici, pazarlayict ve dagitimer firmalar ile bu Anlagmanin kapsamina uygun
olarak, yiriirlikteki analizlerin yapilmasini saglamak tizere Uluslararasi Zeytin Konseyi (COI)’ nin
tanidig1 laboratuarlarla anlagarak ilgili analizleri yaptirmak ve iriin kalitesinin standardlara
uygunlugunu gostermek lizere UZZK ve anlasma yapan Firmalar; Kalite Kontrol Programinda yer alan
hiikiimlerde mutabakata varmaktadir.




Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi olarak boyle bir programi uygulamaya koymaktaki
amacimiz;

Programa dahil olan, iilkemizin ¢ok 6nemli, her biri uzun yillardan beri kalitesini ispat etmis
tiikketici giiveni olusturmus koklii Firmalarimizin yanisira,

Daha kiigtik olgekli, bolgesel anlamda satis yapan ancak ulusal ve uluslararast mevzuata uygun
iiretim yapan yanisira, kaliteye 6nem veren ve siirdiiriilebilir kalite anlayisini1 benimseyen Butik
iiretim yapan Firmalarimizi da anlasmaya dahil ederek,

Tiirk zeytinyagi sektoriinde kalitenin 6n plana ¢ikartilmast ve hem kaliteyi benimseyen
Firmalarimizin ve hem de tiiketicilerimizin korunmasidir.

Bu program ile esasen; iilkemizde satis1 yapilan zeytinyaglarin fiziko kimyasal ve duyusal
ozellikleri bakimindan dogru olarak tanimlanmasi, etiketlenmesi ve Uluslararast Zeytin
Konsey’i (COI) ticari Standard: ile Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Prina Yagi Tebligi ve
Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar:
Tebligi ‘ne uygun yapildiginin izlenmesi ve bununla birlikte Uluslararas1 Zeytin Konsey’i ile
taraf olarak Tiirk Zeytinyaglarinin Ulusal ve Uluslar arasi platformlarda promosyon ve tanitim
faaliyetlerine katki saglanmaktadir.

Uluslararas1 Zeytin _Konseyi’nin  (COI) hedef Pazar iilkelerde promosyon faaliyetleri
kapsaminda uyguladigi Kalite Kontrol Programina benzer sekilde hazirlanan ve Haziran
Avinda I0C’nin Kalite Kontrol Programina dahil edilen kalite programi ile markasina ve
kalitesine giivenen Zeytinyagi lireten Firmalarimiz ile anlagsmalar imzalanarak bir beyaz liste
olusturulmustur. Bu ¢ercevede

2009 vilindan beri uygulanan bu programa imza atan firmalar ve/veya birliklerin adlan
asagidadir:

- Marmara Birlik,

- Taris Zeytin ve Zeytinyag1 Birligi,

- Ticaret ve Sanayi Kontuari(Kristal Zeytinyag1),
-Ant Gida (Fora Zeytinyag),

-Ana Gida(Komili, Kirlangi¢ Zeytinyagi)

2011 yilinda kalite kontrol programina dahil olanlar:

-Selme
-Semercioglu

-Ozgiin



-Sa-Ze
-Damlica
-Taris Zeytin A.S.

Boylece UZZK Kalite Kontrol Programinda yer alan Firma/Birlik sayisi 11 olmus bdylece
ambalajli zeytinyagi pazarinin ¢ok biiyiik bir oranimi yaklasik % 80 olusturan bir {iretimin
kalitesine giivenilir hale gelinmistir. Aralarinda Nar Gurme’nin de oldugu bir ¢ok firma
Konseyimizin Kalite kontrol programina dahil olmak i¢in miiracaat halinde oldugunu da
belirtmek isterim.

Peki zeytin ve zeytinyagina iliskin kontroller sadece bu program ile mi sinirl tabii ki bir ¢ok
sektore ornek teskil eden ve Uluslar arasi Zeytin Konseyince de taktirle karsilanan ve tim iiye
iilkelerine 6rnek gosterdigi Kalite Kontrol Programimiz disinda da 6nemli ¢abalar var;

Dilerseniz taklit ve tahsis konusunda gelinen son noktayr ve gida giivenligi konusundaki
calismalara da bir goz atalim:

-Ulusal Zeytin ve Zeytinyagt Konseyi’nin zeytinyagi sektoriinde kalite alt yapisinin
gelistirilmesine yonelik calismalari, farkli boyutlarda olusturulan faaliyetler ve projeler ile
devam etmektedir. Ornek vermek gerekir ise;

- Piyasada yasal olarak tek yetkili olan Tarim Bakanligi Koruma ve Kontrol Genel
Miidiirliigii ile yakin bir isbirligi ¢ercevesinde; kalite Kontrol programina {iye olmasa da;
piyasada satilan zeytinyaglarindan gelen sikayetler UZZK tarafindan degerlendirilerek
numune alinmakta, kalite ve saflik analizleri yaptirilarak kontrol edilmekte; taklit ya da
tagsis tesbit edilir ise gereken yasal prosediir i¢in Bakanligimiza bilgi verilmektedir.

-Yine bu kapsamda, Tarim Bakanhigmmzda Zeytinyag:r Ihtisas Laboratuvarlarinin
olusturulmasi i¢in yapilan proje ile; Ankara ve Izmir il Kontrol Laboratuvarlarinin ihtiyaci
olan alet ve ekipmanlar alinarak kendilerine teslim edilmis, personeline egitim verilmis ve
2 adet uzman yurt digina gonderilmistir.

-Yine UZZK’nin 2008 yilindan beri uyguladigi bir faaliyet ise; kamu ve 6zel sektor
laboratuvarlarinin gelismesine katki saglamak tizere uygulanan “UZZK Yeterlilik Testi”
diizenlenmesidir.

Bu kapsamda, Labortuvarlarimizin zeytinyagi analizlerinde yeterliliklerinin artmasi,
Laboratuvar Kalite Yonetim sistemi olan TS EN ISO 17025 standarti dogrultusunda
Yeterlilik Testlerine katilim kosulunun yerine getirilmesi ama en Onemlisi kamu
laboratuvarlarimizin gelismesine katki saglanmas1 amaglanmaktadir.

-ALO-174 Hatt: ile Tarim ve Koyisleri Bakanlig1 il Miidiirliikleri ile baglantili calismalar
ile Konseyimize yapilan ihbarlar degerlendiriliyor ve taklit veya tahsis konusunda ulasan
sikayetler derhal dikkate alinarak, zeytinyagi ornekleri analize tabi tutularak usulsuzluk
hakkinda Yetkili Kamu Otoritesi Tarim ve Koyisleri Bakanligina bildirimde bulunarak
ilgili firmalar hakkinda islem baslatiliyor...



Sektoriimiiziin;
Vizyonu

Tirkiye’yl zeytinyagi kiiltiirliniin uluslararas1 diizlemde taniman en Onemli merkezlerinden biri,
sofralik zeytinde ana merkezi haline getirmektir.

Misyonu

o Saglikli beslenme, Akdeniz diyeti, kalite ve cografi 6zellikler ve organik iiretim konularina
vurguda bulunarak iiretim kalitesini yiikseltmek,

e Markalasmak,

 Ulkemiz zeytinyaglarinin i¢ bitkisel yaglar piyasasinda ve uluslararasi zeytinyag ve sofralik
zeytin piyasasinda payini arttirmaktir.

Bu bilgiler 1s1ginda makalenizde adi gegen aym zamanda Konseyimiz Uyesi Nar Gurme’nin
basarili ¢aligmalarini gbz ardi etmedigimizi ve bu calismalar1 6rnek olarak gosterdigimizi ve bu
caligmalarin kendinden 6nce var olan diger firmalarimiz ile sinerji yaratarak Tirk Zeytinciliginin
yiikselisine onemli katkilar saglayacagini diislinliyor. Zeytinyagli Yiyemem aman sarkisini yaratan
zihniyet ve onlarin doktorlarinin da belirttigi karalamalardan uzak durmanizi ve diinyanin en kaliteli
zeytin ve zeytinyaglari olan Tiirk Zeytin ve Zeytinyaglarini afiyetle yemenizi ve halkimiza salik
vermenizi diler, bu diisiinceler iginde makalenizin, zeytinyaginin insanlig1 aydinlattig: 15181yla yeniden
okuyucularimizin gozleri Oniine getirilmesini ve gerceklerle Tiirk Zeytin ve Zeytinyagina hak ettigi
itibar1 sektorden gecinen milyonlarca kisi adina iade etmenizi diler, saygilarimi sunarim.

Dr. Mustafa Tan
Ulusal Zeytin ve Zeytinyag1 Konseyi Baskani



